RESTAURANG

Svinn

Dagens lunch — Restaurang Svinn v. 24
Mandag 9 juni—fredag 13 juni. Serveras kl. 11.00 — 14.00. Inkl. sallad, smor, brod Pris: 109:-

Mandag
Notfarsbiff med karamelliserad 16k, kalvsky, rarérda lingon & potatispuré
Saftig biff pa svensk not, serverad med sotstekt [0k, syrliga lingon och len potatispuré. En riktig
husmansklassiker.

Vegetariskt
Kryddig artfarsbiff med karamelliserad I6k, rarorda lingon & vegosky
Samma tillbehor, samma kansla — men med en smakrik artfarsbiff och djup vegosky istéllet.

Tisdag
Panerad torskfilé med remoulad, crudité & dillpotatis
Frasig torsk serveras med var krdmiga danska remoulad och en frisk rakost pa fankal och morot och en
dillsmaksatt potatiskaka.

Vegetariskt
Panerad halloumi med remoulad, crudité & dillpotatis
Samma krisp, samma fraschor — men med halloumi i huvudrollen.

Onsdag
Dragonstekt kycklingfilé med graddkokt ostronskivling, ugnsbakad tomat & krispig Pommes Anna

Vegetariskt
Rostad spetskal med ostronskivling, tomat & Pommes Anna
Vegetarisk helhet med samma tillbehor — spetskal som bar smakerna med stolthet.

Torsdag
Flaskschnitzel med persiljesmor, rodvinssky & drtor med sidflask
Klassisk panerad schnitzel med persiljesmor och kraftig rodvinssky. Serveras med 6rtrostad potatis och
grona artor stekta med sidflask.

Vegetariskt
Vegschnitzel med persiljesmor, rodvinssky & drtor med rokt tofu
Samma uppstillning — utan kott. En vegetarisk schnitzel som star stadigt bredvid originalet.

Fredag
Fredagsgrill — kockens val av kétt, bearnaisesmor & sommarsallad med tomat, sparris och rodlok.
Vi avslutar veckan med nagot fran grillen. Kottet valjs efter tillgang, men tillbehoren ar givna:
bearnaisesmor, kalvsky, sommarsallad och rostad farskpotatis.

Vegetariskt
Gratinerad portabello med bearnaisesmor
Smakrik portabello som bar grilltonerna perfekt — tillsammans med samma goda tillbehor.

Alltid pa Svinn
Hemlagade koéttbullar — Potatispuré, rarérda lingon, pressgurka & graddsas
Pris: 99:-
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