RESTAURANG

Svinn

DAGENS LUNCH V.37 8 — 12 september 2025
Serveras kl. 11.00—14.00 Inkl. sallad, smoér, brod, kaffe & kaka Pris:109 kr

MANDAG
Halstrad nétfarsbiff med oreganosky med frasch grekisk sallad med fetaost, gurka, tomat & rodlék samt gyllene klyftpotatis.

Vegetariskt
Halstrad artfarsbiff med oreganosky med frasch grekisk sallad med fetaost, gurka, tomat & rodIok samt gyllene klyftpotatis.

TISDAG
Angad koljafilé med vitvinssas, hackat dgg, persilja och handskalade rikor. Toppas med brynt smér och serveras med dillkryddad
potatiskaka — en lyxig hyllning till havet.

Vegetariskt
Rostad blomkal med vitvinssas, hackat agg, persilja och ortstekt tofu. Brynt smoér och dillpotatiskaka ger ratten samma lyxiga kansla.

ONSDAG
Glaserat spett med flask, spetskal & salsiccia serveras med parmesanpotatisgratang, smorstekta haricots verts, rodvinssas och
rostad tomatcreme.

Vegetariskt
Grillspett med oumph, spetskal & svamp serveras med parmesanpotatisgratang, smorstekta haricots verts, roédvinssas och rostad
tomatcreme. Rejalt, mattande och smakrikt

TORSDAG
Tikka Masala med svensk kyckling — en kryddig men mild favorit! Saftig kyckling i mustig Masalasas, serverad med basmatiris,
svalkande gurkraita och vart eget nybakade naanbréd — en ratt som varmer bade kropp och sjal.

Vegetariskt
Kramig Masala med tofu serverad med basmatiris, svalkande gurkraita och vart eget nybakade naanbrod — en ratt som varmer bade
kropp och sjal.

FREDAG — ANTLIGEN FREDAG!
Fredagsgrill med bearnaisesas & kalvsky — en harlig avslutning pa veckan med grillade godsaker, hemslagen bearnaisesas, potatis- &
spetskalskaka, rodvinssky, sotad 16k & ortiga tomater.

Vegetariskt
Dragonstekt halloumi med bearnaisesas — en harlig avslutning pa veckan med grillade godsaker, hemslagen bearnaisesas, potatis- &
spetskalskaka, rodvinssky, sotad 16k & Ortiga tomater.

ALLTID PA SVINN
Klassiska hemlagade kottbullar — kramigt potatismos, silkeslen graddsas, rarorda lingon och frisk pressgurka — en alskad svensk
husmansfavorit lagad med omsorg.



